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JITORIADU CHERLAIN DUCASSE

Le 21 mars, nous allons souhaiter bon appétit au monde entier. Si hous sommes cag
pour | a deuxi me ann®e cons®cutive, d
France coO0est dobébabord gr©ce ~ | 6eqegagen
du développement international.

Mai s cbest aussi parce que cetteari nit
delales frontiéres et les cultures. Nous nous sommes adresseés a tous ces cuisiniel
par le monde qui se reconnaissent comme continuateurs de la tradition culinaire frat
I etils se sont engageés.

Nous nous sommes adressés a tous les amateursuisiméllet ils ont répondu
présent. Mieux encom®us compterons pour cette deuxieme édition davantage de pa
et de restaurants participants.

Voila le grand succés de cette initiellizgorouve que la cuisine francaise est portée par une gynssante

parce

gubelle parle un |l angage de g®n®rosit® et



EDITORIADELAURENFABIUS

MINISTRE DES AFFAIRES ETRANGERES ET DU DEVELOPPEMENT INTERNATIONAL

L 6 o p R3o@de iFmamce / Good Frarmssemble en un méme soir, sur les cinq
continents, des chefs de tous hori zons
creativité de la gastronomie francaise.

Apr s |l e grand succ s jdail saomphamit ®r a ud
soit renouvelée en 2016. Elle contribuera au rayonnement de la France.

Le 21 mars 2016, plus de 1 500 restat
entier. Nos ambassadeur s, uwk&jles hOme dei | |
diner$Golt de France

Pour cette nouvelle édition, les préfets de région ont également été sollicités afi

participer 7 | aventur e. Nous souhait
dans nos territoiresiotammeries plus jeunes et les plus promettetimnettre a
| 6honneur nos traditions culinaires r @
La gastronomie fait partie du patrimoine de | a
| 6UNESCO en 2010i due cdesphsam-asits o@aomu patri moi
t ®moi gne. La gastronomie occupe une place i mport:
pr s doéun tiers des t cdisentavoiepsur @ihcipaenptevation nafra cuisise @t
nos vins.

Pilier de notre patrimoine et remarquable ambassadeur de la France, notre gastronomie doit donc étre
soutenue et promue. Joai S 0 U haani st ®c eqtutee |te© cCuea i: dloc
se joue en effet sur de multiples registres, notre diplomatie est globale et doit tous les investir.

Avec cette deuxiGoftde FRaddarous conmions e mohd® a ga®urer ta France.
Rendezous le 21 mars prochain !
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COMMUNIQUEE PRESSE

Golt de / Good France
21mars 2016

1500 chefs, 1500 menus, 150 ambassades
1 diner pour célébrer la cuisfrencaiseautour du monde
www.goodfrance.com

Fort du succes de sa premiere é@itibhde / Good Plus de 180 chefs sur 5 continentendront une

Franceestréitéré en 2011&, 21 mars prochaiayec nouvelle fois hommage
|l a volont® que | 0®V®nememtn-aeée sieerne "p®rasnival eha
printemps. dedié : derecettes inspirées du savaire francais.

Les restaurants participants sont invités a concevoir leur
Golt de / Good France or gani s® ~  inénu selonld saquengage suaa@hifl eacanapés,
Ducasse et du ministere des Affaires étrangeres etndiee, plat(s), fromages, dessrtaccompagnes
D®vel oppement i nternat i dewviasletchammdgnesdramcas.vant | 0art
a la francaise, les produits des terroirs et valoris€Elmraque recette sera | e t(¢
destination France. Plus quagatagastronomie est moi ns de gr as, de sucre e

un ®| ®ment phare de | 6abtereacmange® toeti dei goendi
R . azladisa i on du restaur angt et
- reverser 5% des veraiame ONGotalei uvr ant a
respect ldtde@nlirennemenn t e
Audelades restaurants participants, les ambassades
fran-aises relaieront ®gal
de leur coté des diners dans les résidences des
ambassadeurs.

-

Depuisle28janvigr0 1 6, | 6ensembl e ¢
participants est present sur le site
www.goodfrance.cansur les 5 contign chacun

peut identifiegs participantggs dans sa ville ou son

S6i nspi r &scofieqiGniiaiten F0&des Pays. De nombesetudaintegre leus o

D' ners denmeé reou, le m@me jour, dan€nNu sur e site internet

plusieurs villes du monde et pour le plus grand nofbre? € I qu 01 | s sla@uffio ensugerde n t

de convi e s | dra@pvencetta dellé idée en'EServer en contactant directement le restaurant de

associantdes restaurants aux quatre coins du SON ChOIX.En raison du nombre de restaurants

monde. souhaitant encorparticiper, les inscriptions restent
ouvertes jusquodau 2 2 f ®
prononcera sur cette liste complémentaire.

Rendezzx ous | e 21 mar s 50Q@staGrants gaatinigantd poun deguster kes njnoposes
par les Chefs et découvrir leur safaire et leur créativité.

*Pour les restaurateurs fermés le ummir2s 2 01 6, | 6®v®nement se d®roulera | e mardi 22 mars 20


http://www.goodfrance.com/
http://www.goodfrance.com/
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UN COMITE INTERNATIONAL DE CHEFS

v, sS

Les restaurants du monde entier onhvésa
candidater sur le sit@ww.goodfrance.conen
proposant un menu valorisant la tradition culi

menus proposés par les restaurants inscrits, dans
zone geographique respective.
Présidé par Alain Ducasse, il regumgpguinzaine
de Chefs du monde emtiggarmieux Paul Bocuse, :
Guy Savoy, Joél Robuchon, Thierry Marx, Stéphanie Le
Quellec, Michel Roth (Bayview/Suisse), Genaro Esposito
(Tore de  Saracino/ltalie), Claude  Troisgros
(Olympe/Brésil), Kiyomi  Mikuni  (Mikuni/JapényUT DE FRANCE UNE INVITATION AU
Mohamed Zai (Kenzi/Maroc), ddayBlanc (Great V OY A GE A DE NOS BEGIONS
Milton/Royaurum).

L6 ®v ®nement mettra en ava
GOUT DE FRANCE POUR FAIRE SAVOUHaahce, valorisant des territoires urbains ou ruraux,

LA FRANCE littoraux ou montagneux, centrés sur le patrimoine
naturel, artistigue ou architectural, les activités sportives
Le tourisme francais est urésor natiomal il  Ou le biedtre.

représente 7,5 % du €tlBorées de deux mmbio
déoempl oi s n.oEm 2010% kceo sorat 183.8s28 wanigats de destination ont été signés au Quai

millons de tostes qusont versienFrance. doOrsay entr euind@léatbdue 20
Louvrd_ens, Auvergne destination nature, Biarritz golf,
Aujourdoéhui, | a gastr on Baffleaux, Beurgogne Bretaghe sCorpe; &efdogng, :

cités comme déterminants par les touristes choisiss&ri{yane, Massif des Vosges, le Morvigaett sa
France comme destination (un tiers des séjours), ebaifs Lyon citee de la gastronomie, Montagne du Jura,

participe trés largement au rayonnement eultarel dNormandie i lle de France destination
France dans le monde. impressionniste Paris (« la ville augmentéee »),

Provence, Pyrénées, Val de Loire, Vallée de la

Go(t de France sera une nouvelle fois un formidelfie@mpagne, Voyage dans les Alpes.

outil de promaotion touristique de la destination France, et

permettra de favoriser | 6 ®1 an gque m®r i t e |l e to
francais.


http://www.goodfrance.com/

LES RESTAURANTS PARTICIPANTS
LA DIVERSITE AU RENVBUS

ls sonplus del500 a avoir été sélectionnés par le comité des Chefs. Bistrots, brasseries, restaurants conten
ou de haute gastronomie. TouSluefs, fiers de participer a cet événement, partageront avec le plus grand not
leur savefaire, leur créativité autour de diners placés sous le signe de la convivialité.

En Franceladiversité régionamsi quel e | té a s|1500 RESTAURANTS

estreprésentée SUR LES 5 CONTINENTS
EnAuvergn&hone Alpes, Julien Allano (Le Clair de Océanie
Plume) 2%

En Provenc@lpesCoted @uk, Gérald Passédat (Le
Petit Nice), Mauro Colagreco (Nlirazur

EnMidPy r ®n ®e s, Pierre Lamb
En Normandi e, Ol etieakuc [
Tartarin.

A Paris, Akrame Benallal (Restaurane\kreadéric
Vardon (39V), Jdamuis Nomicos (Les Tablettes)
Mathieu Sagho y t h o ) €t Piérre gang ®ierre
Sangn Oberkampf)

Afrique
10%

Amériques
23%

Atravers le mondeuelgues chefs emblématiques :
Gaston Acurio Jaramillo (Lima/Pédangp Sacco
(Verbania/ltalie), Raymond Blanc (Great
Milton/Royaurun) é

Et égalementes ambassadese Fr ance ° I
organisent des diners en invitant un Chef franeais a fair
découvrir sa cuisine

GOUT DE/GOMGIRANCB LES CHIFFRES CLES DERRAEDITION

Plus de 100 000 convivesit our d 6 un ptus de @300 réstaararietrangess a @5##1S0 ambassades sur le
continents

Les ambassades de France 7 | 508QimviEeandearmrésidence a tpeers e mondeu
Au totall 500 repas Godt de / Good Framteté servis ce dajrmettant en lumiére la créativité des chefs et le plaisir p
le monde autour de la gastronomie francaise.

La presse du alodh®@ehe®nde eaqe tstbe s pgbrO@raiiicies aans@flys das pantenariateas
RF I et France Medias Monde, ai nsi gubune campagneiz,
Nantes, Toul aagropetede Paid CDG d\evs York 8FK et Shanghai Pudong.
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AU BRESIL

: OLYMPE
: Rua Custodio Serrab R de Janeiro Brés
: Chef: Claude Troisgros

Entrée
Terrine de Foie Gras

Plat
Escal ope de
Filet de

Fromage
Saint Marcelin

saumon
b imodle aui f I

Dessert
Chariot de desserts
Millefeuille aux framboises

: Prix du ment®0 EUR (360 réal)

AU JAPON

: MIKUNI
: 1-18 wakaba shinjtkar 1600011 TOKYO
: Chef: Kiyomi MIKUNI

Entrée
Homard de Bretagne en gelée d'Unamiid'or
Foie gras poélé "Yuzigo" vinaigrette de sc

Plat

Dos de bgroché avec un consommé d'Unami
et Nori

Canard de Challans réti au miel sauce wasabi

Fromage
Roquefort (Carles)
Comté (R. Jacqumin)
Brie de Meaux (Nugier)

: Dessert
: Déme au chocolat "noir laque" avec glace

Prix du mend55 EUR (20000 JPY)

ENCOREE DU SUD

LE COCHON

115 samchundong jongsgu- 03049 Seoul
: Chef: Sangwon Jeong

Entrée
Potage de légumes au fruit du gardénia

Plat
Coquille Satdacques facon marseillaise
R6ti de porc, sauce crémée a la pomme

Fromage
Pain do®pices | 6Ep
Dessert
Sorbet de Skihye, boisson sucrée de iz
fermentée

Aubergine confite et crumble aurgmm

: Prix du mend4.8 EUR (42,000KRW)

ENPOL@GNE

: Sfera By Sebastian Krauzowicz
: Bulwar filadelfijski-BF-100 Torun Pologne
: Chef: Sebastian Krauzowicz

Entrée
Lotte et coquilles Sdiatques
Champagnietit de Passion/Poivre Vert/Huile

Plat
Pigeon et Chataignes / Betterave / Applée pie
Cabillaud/ Cresson / Chicorée / Truffe

Fromage
Munster / Figue / Miel / Calvados

: Dessert
: Fondant achocolat / Vanillgamboise

Vin rouge
Prix du menw0 EUR




Crépes « Rothschild » flambée

Prix du men®5EUR

Sélection de fromages normands et cidre
Roger Groult

Dessert

QO 0 % 0% )
ENALLEMAGNE
ENFRANCE
:  Reindls Partenkirchner Hof /.2'%6
: Bahnhofstrasse-82467 Garmlscﬁartenklrcher L $
! Chef: Marianne Holzinger Passage' Maunce Il_enrfa7r6000 Rouen
: Chef: Olivier Da Silva
Entrée :
. Galantine de lapin / anguille fumee / créme . Mise en bOUChe
: bralée Raviole degourteayjus de carapace
: Plat : Entrée
:  Bouillabaisse de la mer et sa sauce rodille Foie gras poéle, salade de bulots au citro
:  Dos de chevreuil, sauce au vinaigre de:vin Plat
rouge, pommes Reinetiamelisees, : Cabillaud des cotes normandes cuit lent
: millefeuille de céleri agrumes et coquillagebeaaure noisette
: Fromage : Le pigeon en deux cuissons, petit pois
: Trappe noix, Fourme dOoAmbert et confifures Francaise, Jus corse
Dessert : Fromage

41 rue Saint André desiAr&s006 Paris
: Chef: Laetitia Roabah

Apéritif et canapés

POt ® en croute /égoug_res d6®peautre:

: Entrée
:Asperges vertes de
: mollet
Plat :
Canard de Challhns " 1l dorange
Fromage

Charolais fermier, pousses de salade

Dessert
Tarte Tatin, creme épaisse

: Prix du men0 EUR

----------------------------------------------------
© Pierre Monetta

La pomme comme une omelette Norvégi

Prix du men®5EUR

Restaurant Brasserie Nord 55

10 Tverskoy blvii25009 Moscou
Chef Michel Lombardi

Entrée
Dentelle de fromage cuit avec bourrata &
de gambas aux petit pois doux

Plat

ent,

ne

Carré d'agneau, avec sa crolte de sesame

sauce verte, etcine de printemps
Escalope de truite saumonée a l'ortie

Fromage ]
Sélection de fromage frais maison

Dessert
Créme brQlé aux fruits de la passion, coUI
dragon rose ;

Liste compléte des chefs et leur menu a retrouver.goodfrance.com

Réservation en contactant directement le restaurant de son choix.
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